SALON INTERNATONAL DE L'AGRICULTURE
2016

RETROUVEZ LE STAND
DU MINISTERE DE L'AGRICULTURE,
DE L'AGROALIMENTAIRE ET DE LA FORET
HALL 4, ALLEE B, STAND 136

PARC DES EXPOSITIONS DE PARIS-PORTE DE VERSAILLES
DU 27 FEVRIER AU 6 MARS 2016
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Qu'est-ce que l'agriculture et l'alimentation

C U I-I- | V E R citoyennes ? Que devient e bois des foréts ?

Comment controle-t-on la sécurité sanitaire

des aliments de La fourche a la fourchette ?

R A Y N N E R Quels sont Les métiers qui recrutent aujourd’hui
en agriculture et agroalimentaire ? Quels gestes
simples pour Llutter contre le gaspillage
alimentaire ? En quoi consiste l'agro-écologie

ou l'agroforesterie ? Quelles sont les alternatives

aux pesticides ? Comment fabrique-t-on du
fromage ? Comment cuisiner les légumineuses ?
DES AN I MATIONS Comme chaque année, le ministére de

ET ATELIERS PED AGOGIQUES L'Agriculture, de U'Agroalimentaire et de La Forét

est au rendez-vous du Salon international

PUUR S’ I N ITIER del'agriculture avec un stand 100 % recyclable

R’ et des animations pédagogiques pour petits
A‘ LAGRIGUI—TURE et grands pour devenir incollable sur
ET A L’ALIMENTATIUN U'agriculture et le patrimoine gastronomique
f is, a Uh i )
CITOYENNES " (HalL, AlléeB, Stand 136).

|RETROUVEZ TOUS LES RENDEZ-VOUS ET EVENEMENTS SUR

http://agriculture.gouv.fr/salon-agriculture-2016

3 ESPACES DISTINCTS CETTE ANNEE POUR ACCUEILLIR TOUS LES VISITEURS

C U LTlV E R INCOLLABLE SUR LA GASTRONOMIE
FRANCAISE ?

Un parcours d'animations
pédagogiques du champ
a L'assiette

Fromages, fruits, vins, champagne, viandes,
[égumes, poissons, spécialités gastrono-
miques... Venez tester vos connaissances sur
la gastronomie frangaise de métropole et
d’Outre-mer avec la carte de France inter-

LES CUNTRGLES SAN|TA|RES actve des produits et spécialités de nos
DE LA FOURCHE A LA FOURCHETTE régions !

Les visiteurs sont invités a découvrir les métiers des vétéri-
naires et inspecteurs de la sécurité sanitaire, du bien-étre ani-
mal, ou de la tragabilité des aliments a travers des animaux de
ferme en carton (cochon, vaches, poules, moutons) littérale-
ment truffés d’animations ludiques (quiz, objets insolites...).

LAGRICULTURE, LAGROALIMENTAIRE ET LA FORET
FACE AUX DEFIS DE LA SECURITE ALIMENTAIRE
ET DU CHANGEMENT CLIMATIQUE

Agro-écologie, biodiversité, synergies entre agriculture, forét et climat,
importance des sols dans le stockage du carbone ... A travers une forét éphémeére d’arbres interactifs (batons de pluie,
caléidoscope, visuels en 3D, ...) et au détour de notre hotel a abeilles, tout comprendre du réle de I'agriculture et de la
forét face au changement climatique et comment, en tant que consommateurs, nous pouvons agir au quotidien en
faveur d’une alimentation saine, sire, en quantité suffisante et produite dans le respect des grands équilibres naturels.



des lycées ...

LES LYCEES AGRICOLES
VOUS FONT GOUTER LEURS
PRODUCTIONS « MAISON »

Charcuterie, fromages, patés,
foies gras, vins, champagnes,
chaque année les lycées agri-
coles font le bonheur des visi-
teurs en faisant godter leurs
produits artisanaux, reflet de
la diversité des saveurs et des
savoir-faire frangais en ma-
tiere de gastronomie. Joie des
papilles garantie !

. ‘M".‘t,"'l_‘ m.

PARTAGER

Un atelier cuisine antigaspi
avec U'Atelier des Chefs

AVOS TABLIERS, PRETS, PARTEZ !

Wraps d’omelette aux fanes de carottes, rillettes de
poulet aux fines herbes, financiers aux zestes
d’agrumes, smoothies aux fruits de saison, pain perdu...

Retrouvez comme chaque année les ateliers cuisine « antigaspi» sur le stand du
ministeére, animés cette année par I’Atelier des chefs pour adopter les bons
réflexes chez soi comme a la cantine, en apprenant a cuisiner du sucré ou du
salé en s’amusant et sans gaspiller. (a partir de 6 ans)

RAYONNER

Un espace événementiel de conférences-débats, remises
de prix, animations pédagogiques, dégustations de produits

UN STAND 100 %
RECYCLABLE

Matériaux issus de ressources
renouvelables et recyclables,
décors et mobilier en carton, pein-
ture aquasoluble (écolabel NF
Environnement), impressions a
base d’encre Eco Solvant, tri des
déchets, bois PEFC, ... Cette année,
le ministére présente un stand
innovant et éphémeére entierement
éco-concu et 100 % recyclable. En
référence au cercle vertueux et
durable entre I'agriculture, I'alimen-
tation, I'environnement et le
citoyen consommateur, un gigan-
tesque anneau de gaze en forme de
ruban de Mobius!” entourera sym-
boliquement le stand du ministére
de I’Agriculture.

(1) Du nom du mathématicien allemand August
Ferdinand M&bius qui a théorisé en premier cette
forme en 1858, le ruban de Md&bius est le symbole
de l'infini, casse-téte des mathématiciens, objet
iconique des philosophes et des psychanalystes,
ou plus simplement le repére bien connu des
consommateurs comme le logo des produits recy-
clables.



EN DIRECT DU SALON

#SIA2016MINAGRI

\:D Dossier complet et programme des événements sur
http:/ /agriculture.gouv.fr/salon-agriculture-2016

\:D En temps réel sur les réseaux sociaux :

Twitter @Min_Agriculture
https:/ /twitter.com/Min_Agriculture

Facebook @Alimagri
https://www.facebook.com/alimagri

Storify @Min_Agriculture
https:/ /storify.com/Min_Agriculture

Instagram @min_agriculture
https://www.instagram.com/min_agriculture /

> Enimages sur :

En infographies sur le Tumblr infographies :
http:/ /minagri-infographies.tumblr.com/

En vidéos sur Youtube :
https:/ /www.youtube.com /user/alimagriculture)

La semaine du ministre en images sur Tumblr
http://minagriculture.tumblr.com/

.. Le photoblog Agripicture
agnmcturefr http:/ /agripicture.fr/



