DIAGRAMME DE LA FILIERE BLE TENDRE EN ILE-DE-FRANCE
(données 2023)
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+ volumes de farine importés des autres régions et hors France, non connus

* Boulangerie et patisserie artisanale

60 % des volumes pour panification (163 kt), dont 74 % pour |'lle-de-France
-------- > e« Boulangerie-patisserie industrielle (frais et surgelés)

37 % des volumes pour panification (101 kt), dont 10 % pour I'lle-de-France

* Atelier de boulangerie-patisserie grande surface

3 % des volumes pour panification (8 kt), dont 23 % pour I'lle-de-France

FAB : fabricants d'aliments du bétail

* Débouchés de la farine en Tle-de-France et hors de la région

Sources : Agreste (SAA), FranceAgriMer, Intercéréales

Point d’attention : ce diagramme de la filiere blé tendre a été établi en confrontant plusieurs sources de données ; il n'a pas vocation a fournir
des valeurs exactes mais des ordres de grandeur des volumes mis en ceuvre a chaque stade.



