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Comité Régional de l’Alimentation (matin) 

 

Groupe de travail (après-midi) 
� Alimentation focus sur la restauration collective en Île-de-France   

  
 

Programme 
 

8h30 : Accueil café 
 
9h00 - 9h15  
Ouverture de la séance par Mme Mylène TESTUT-NEVES, directrice régionale et 
interdépartementale de l'alimentation, de l'agriculture et de la forêt. 
 
9h15 - 13h00  
 

Faire face aux défis de l’alimentation et de la précarité alimentaire : initiatives exemplaires en 
Île-de-France 
 

o Les grands enjeux autour de l’alimentation, par la Chaire UNESCO Alimentations du 
Monde  

 

o Le réseau francilien des Projets Alimentaires Territoriaux par la Métropole du Grand 
Paris et la Chambre d’agriculture d’Île-de France 
 

o Table ronde et retours d'expériences autour de la lutte contre la précarité alimentaire : 
 Situation en Île-de-France, par le commissaire à la lutte contre la pauvreté 
 Ateliers cuisine autour de la nutrition par l'ARS 
 Formations personnalisées, l'initiative Alim’Activ, par l'ANSA 
 Tiers-lieu centré sur l'amélioration de l'alimentation, par le président de la 

Butinerie 
 Programme "Mieux manger pour tous", par la DRIHL 
 Projet GRAALS pour une aide alimentaire locale et saine, par le collectif des 

épiceries sociales et solidaires en Île-de-France 
 Actions du PAT de Gennevilliers :  quand un PAT développe des actions 

innovantes en matière de lutte contre la précarité alimentaire 
 
13h00 – 13h15  
Clôture par M. Marc GUILLAUME, préfet de la région d’Île-de-France, préfet de Paris 
 
13h15 - 14h15 : Buffet déjeunatoire. 
 
14h15 - 16h45  
 

Groupe de travail  
� Alimentation, focus sur la restauration collective en Île-de-France    

o Introduction  
 

Direction régionale et interdépartementale de l'alimentation, de 
l'agriculture et de la forêt. 
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o Démarche COP (territorialisation de la planification écologique) : démarche, diagnostic 
et retour sur le questionnaire par la DRIEAT 
 

o Etat des lieux de la restauration collective avec un focus Ehpad, par Cantines 
Responsables et la Chambre d'Agriculture d'Île-de-France 

o Débats autour de 4 thématiques : les marchés publics et commandes de repas, la 
formation, approvisionnements et logistique, filières et structuration de 
l’approvisionnement  

• Parole donnée à des experts 
• Réactions et échanges avec le public 

 

o Définition d'une feuille de route opérationnelle, pour laquelle vous serez amené à 
échanger et participer 

 
16h45 – 17h00 : Conclusion de la séance. 
 


